Forbes BALATON

HALIZU BELVIZI
KESZTHELYROL

Magyar belvizi halat enni a magyar tenger partjan nemcsak
fogalmi, hanem gyakorlati paradoxon is.

alatoni éttermesnek
az emblematikus
fogast, a balatoni
fogast felszolgalni
manapsag legin-
kabb roka fogta csuka helyzet,
miutan a kormany 2013-ban
gyakorlatilag teljesen betil-
totta a magyarorszagi élovizi
halgazdalkodast (magyaran
a haldszatot, kielemeztiik: For-
bes 2016/08). A halban gazdag
té kortili stitodékben leginkabb
csak halastavakban tenyészett
pontyot, Kazahsztdnban fogott
keszeget, a Porol és sziirkeim-
portbol szarmazd sziirkehar-
csat, ukran vagy torok fogast,
osztrak folyami rakot kap-
hatunk. (Az argentin tengeri
hekktél mint balatoni specia-
litastol ezuttal tekintsiink el,
bar nagyjabdl édesvizileg sem
kiilonb a migranshelyzet.)

A gyakran pocsolyaiz{i ha-
lastavi és a fagyasztott import
tomegarunak ugyanakkor van
alternativdja, ,,a haltenyésztés
nem feltétlen 6rdogtol valo
dolog”. Tudja ezt mar jé néhany
jo hird étterem, igy a Kistiicsok,
a Marga és a Paletta is. Ugy hiv-
jak, hogy intenziv akvakultturas
technoldgia. Lényegét a mod-
szer hazai zaszlovivéjétdl,

a keszthelyi Panarini Halhaz
cégvezetbjétdl, Balla Tamastol
hallgatjuk meg.

A 2011-ben Panarin Andrej
és Szvetlana altal alapitott val-
lalkozds negyvenkét, egyenként
huszonhét kébméteres zart
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medencéjében laboratériumi
koriilmények kozott nevel6d-
nek fel a halak. A fart katbol
nyert, asvanyviz mindség viz,
a kornyezettudatos felhaszna-
las révén csak napi tiz szazalék
utanpdtlast igényel, a tobbi két
tisztitotoban, 6koldgiai méd-
szerekkel tilepedig és szlirdik.

A pontosan ellendrizhetd
vizh6mérséklet és dsvanyi-
anyag-tartalom, a korlatozott
egyedsliriiség,

a csak természe-

tes Osszeteviket

tartalmazo tap és

arendszer zartsa-

ga sziikségtelenné

tesz mindenfajta

vegyi kezelést,

hozamfokozot és
antibiotikumot,

igy is egy szazalék alatt van

a természetes életciklusuk-
ban noéveked§ halak elhullasi
aranya. Ezért lehet kényes és
értékes halfajokat is egyenletes,
kiszamithaté mennyiségben
tenyészteni, Ggymint szibé-
riai tokhalat - kimondottan

a husaért, nem az ikrajaért - és
europai sziirkeharcsat. Az ered-
mény tiszta, omlds, haliz(i
belvizi halhuas ugy a haziasszo-
nyoknak, mint a séfeknek.

A jelenlegi, évi nyolcvan
tonna él6hal-kapacitas éppen-
séggel még nincs kihasznalva,
de julius elsején tizembe all az
ezertonndnyi halhust feldolgoz-
ni képes 1j tizem.

A volumen felét a gasztroszeg-

mens veszi meg.
Szallitanak vagy
szaz étteremnek,
féként a Balaton
kornyékére és
Budapestre, de jut
a Sandor-palotdba,
a Parlamentbe és
nagykovetségek fogadasaira is.
A hatas fokozdasara emlitsiik meg,
hogy alapanyag voltak a Bocuse
d’Or-dontdn, és az idei Gourmet
Fesztival legjobb ételét elkészit6
Kistiicsok kreaciojahoz - tokhal
bodzas irdval, eperrel - is az 6
tankjukban nevel3dott a tok.
Jo hir, hogy a Balatoni Kor és
a Pannon Gasztronomiai Aka-
démia - és f6leg Csapody Balazs
- nem adtdk fel, hogy igazi, tavi
halat adhassanak vendégeinek.
Csapody mint a PGA elnoke és
Laposa Bence mint a Kor elnéke
néhany hete targyaltak a megfe-
lel6 minisztériummal, amely ugy
tlnik, nyitott rd, hogy a Balaton
vizgyjt6 teriiletein Gjraéledjen
a haltenyésztés.
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